
 

GOSPODINJSTVO 6. R         2. SKUPINA IN GRAHOVO (M. Rupar)     14. in 15.  teden: 9.-19. 2.  2021 

Navodila za delo na daljavo 

1. Ta dva tedna sta namenjena spoznavanju pustnih jedi in običajev. V naših krajih je pust 

pravzaprav praznik. Verjetno bo v tem času tudi iz vaših kuhinj zadišalo po ocvtrih in ostalih 

slastnih jedeh.  

Na pustni torek, 16. 2., boste vsi učenci posvetili dan pustnemu ustvarjanju. Imeli boste dan 

dejavnosti. Z izdelkom pri gospodinjstvu lahko narediš dve muhi na en mah. Izpolniš nalogo 

za gospodinjstvo in za dan dejavnosti.  

2.Tvoja naloga za  delo do počitnic   je naslednja:  

• V zvezek napiši naslov:  IMATE KAJ ZA PUSTA HRUSTA? 

• Zapis naj bo čez dve strani.  

• Zapisan  je lahko v kakršni koli obliki: miselni vzorec ali zapis po točkah,... 

• Opiši pustne jedi in običaje, napiši kakšen recept, kaj nariši ali nalepi slike v zvezi s 
pustnimi jedmi in maškarami.  

• Pri delu si lahko pomagaš s spletom. Prilagam nekaj zanimivih povezav. 
 
https://siol.net/trendi/kulinarika/tradicionalna-slovenska-pustna-pojedina-od-krofov-do-godle-436220 

http://lu-kocevje.si/wp-content/uploads/2013/08/CVZU_Gr_30_Pustne.pdf 

https://www.slovenia.info/sl/zgodbe/slovenske-pustne-in-postne-jedi 

https://midvakuhava.si/pustni-recepti/ 

https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/to-je-najboljsi-recept-za-krofe-ki-se-bodo-posrecili/ 

 
Če želiš, lahko tudi zares pripraviš kakšno pustno jed, npr. krofe, miške, flancate,.... 
Pazi na varnost pri delu. Pri delu z vročim oljem lahko pride do opeklin. Če se olje 
pregreje, lahko tudi zagori! 

 
3. V tednu od 15. do 19. 2. se dobimo tudi na zoom povezavi ob običajnem času za 
gospodinjstvo.  
Glej zoom kamero na svojem urniku v eAsistentu.  
Spremljaj sporočila na kanalu v eAsistentu. 
 
Želim ti prijeten pustni čas, čeprav  je letos malo drugačen. Pa veliko slastnih krofov! 
 

                                                                                                                 učiteljica Marjetka Rupar 
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