
NAVODILA ZA DELO NA DALJAVO         9.- 12. februar  in  8. – 12. marec    2021 
Izbirni predmet NAČINI PREHRANJEVANJA  Grahovo 
 
1. Del učnega načrta za NPH je namenjen tudi slovenskim narodnim jedem. 
Pust je čas, ki je v Sloveniji zaznamovan s posebnimi običaji in jedmi. 
 
2.Tvoja naloga  za odbobje do 12. marca  je naslednja:  
Izdelal/a boš manjši plakat, na katerem boš predstavil/a pust z vidika slovenskih 
tradicionalnih jedi.  

• Vsebina: predstaviš pustne običaje v Sloveniji in na notranjskem. Predstaviš 
najznačilneješe sladke in slane jedi, njihov način priprave. Napišeš lahko tudi kakšen 
recept. Predstavitev naj bo zanimiva. Pomembni so ključni pojmi, da ne bo teksta 
preveč.  

• Velikost plakata najmanj  A3 (risalni list, lahko dva zlepiš skupaj). Priporočam tudi 
kakšno zanimivo obliko, ki spominja na pust.  

• Slikovni material: lahko narišeš, nalepiš . Slike naj  imajo komentar. 

• Plakat naj bo pregleden, čitljiv (tiskane črke), lepo oblikovan. 

• Navedi vire, ki si jih uporabil/a pri delu.  
 

Do srede, 17. marca 2021,  pošlji sliko plakata na 
na  e- naslov: marjetka.rupar@os-cerknica.si . 

 
3. Nekaj poveza, s katerimi si lahko pomagaš pri delu 
 
https://siol.net/trendi/kulinarika/tradicionalna-slovenska-pustna-pojedina-od-krofov-do-godle-436220 

http://lu-kocevje.si/wp-content/uploads/2013/08/CVZU_Gr_30_Pustne.pdf 

https://www.slovenia.info/sl/zgodbe/slovenske-pustne-in-postne-jedi 

https://midvakuhava.si/pustni-recepti/ 

https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/to-je-najboljsi-recept-za-krofe-ki-se-bodo-posrecili/ 

 
4. V marcu boste pridobili oceno.Ocenila bom dosedanje delo na daljavo, predvsem 
recilkirano jed in plakat.  
 
5. Spremljaj sporočila na kanalu v e Asistentu, ki je namenjen izbirnemu predmetu NPH. 
Oglasi se kaj in povej, kako ti gre.  
 
V marcu bomo imeli tudi srečanje preko zoom videopovezave. O datumu in uri boste 
pravočasno obveščeni.  
 
 
Želim vam  prijetno in uspešno delo doma.  

Učiteljica Marjetka Rupar 
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